Hedy CHEESE & BEER FESTIVAL

ZATERDAG 13 augustus 2022

Kaas Bierkeuze 1 Bierkeuze 2
DELICE DE DEUS
La Trappe Dubbel
BOURGOGNE BRUT DES FLANDRES
Alcohol 11,5% y Alcohol 7%
Type Brut bier, hoge 1e gisting, Type Trappist, hoge gisting,
dan lage hergisting in fles hergisting in fles
Kleur Bleekgoud, sprankelend
Aroma's Appel, munt, tijm, gember
Smaak Kruidig, gist, fruittoetsen Kleur Diep roodbruin
Merk Fromagerie Lincet Nasmaak  Licht, luchtig, zoet, fruitig Aroma's Karamel, gist
Herkomst  Frankrijk /Bourgogne met droge afwerking Smaak Zacht karamel
Type Zacht, triple-room, Brouwerij  Bosteels Nasmaak  Geroosterde mout
witschimmelkorst Buggenhout /O-VI Brouwerij  De Koningshoeven
Melk Gepasteuriseerde koemelk gerijpt in Champagne /Fr Berkel-Enschot (Nederland)
Rijptijd 2 maanden
Les 3 Provinces Rochefort Triple Black Pudding
Alcohol 8,1% Alcohol 11,0%
: Type Stout, gerijpt in bourbon vaten
| /) hergisting in fles
| % 2B Kleur Troebel gedempt goud Kleur Zwart-donkerbruin
| (A== Z ik
h\( LAY Aroma's ";eo?:t’ perzik, gedroogde Aroma's Chocolade cake
Smaak Fruitig met hint van kruiden Smaak \g:lealnr;arde smaken zonder
Merk Paturages Comtois fromagerie Fammfu Nasmaak  Kruidnagel, appel Nasmaak  Moutig, chocolade, bitterzoet
Herkomst  Frankrijk Rucbtfﬂ"
{ Brouwerij  Vleesmeester
Melk Gepasteuriseerde koemelk - Brouwerij  Abbaye Notre-Dame Edegem
de Saint-Rémy
Brasserie Rochefort
888 Triple Eight
Le Moelleux du Revard Pe =9 Rochefort 10
Alcohol 8,8% Alcohol 11,3%
Een soepel drinkend blond -
Type bier met een vleugje hop Type Hoge gisting,
hergisting in fles
Kleur Blond Kleur Donker roodbruin
Aroma's Banaan, koriander Aroma's Honing, fruitig
Fruitig, delicaat
Merk Schmidhauser Smaak kruidachtig, niet droog of - Smaak Zoet-bitterig
20et Trappistes
) Medium tot vol van body Roe efort - N
Herkomst  Haute-Savoie Nasmaak met een fijne afdronk !’0 7 Nasmaak  Bitterig, rozijn, vijg,
Type Romige body met subtiele en licht - zwarte chocolade
houtachtige aroma's Brouwerij  Expert Beers bvba Brouwerij  Abbaye
Melk Rauwe koemelk Notre Dame de St. Rémy
Rijptijd Minimaal 5 weken Rochefort (Namen)
Ludiek
Cremeux de Jura Vleteren 12
Alcohol 9% Alcohol 12%
Type Tripel gebrouwen met Type Bovengistend
drievoudige fermentatie
Kleur Goudgeel Kleur Donker bruin
, Subtiele hoptoets en lage
Aroma's "
restsuikers
Dit goudgele bier is rijk in
Merk Badoz Smaak smaak en kruidig Smaak Complexe eerder zoete smaak
Herkomst  Frankrijk Nasmaak  Droog in de afdronk Nasmaak  Donker fruit
Type Lichtgezouten, smeuig, houtaroma
Melk Gepasteuriseerde koemelk Brouwerij 29 30.Beer Brouwerij Deca
Rijptijd Minimaal 21 dagen Brasschaat

Sonntagskase

Gouden Carolus tripel

Onetik Merk Toggenburger
Macaye (Fr) Herkomst Zwitserland
Gepasteuriseerde Melk Rauwe koemelk
2,5 maand Rijptijd 6 maanden

‘i‘l.

Alcohol 9%
Type Hoge gisting,
hergisting in fles

Kleur Goudgeel

Aroma's Citrus, perzik, honing

Smaak Zuiver, volmondig

Nasmaak  Verfrissend, fruitig
ietwat kruidig

Brouwerij  Brouwerij Het Anker

PUHASTE (ESTLAND)
MIDNIGHT MACCHIATO BOURBON

Alcohol
Type

Kleur
Aroma's
Smaak

Nasmaak

‘
- Brouwerij

15%
Hoge gisting, imperial stout
gerijpt in bourbon vaten
Donkerbruin, bijna zwart
Koffie, chocolade, vanille

Zoet-bitterig, koffie

Karamel, koffie, bourbon,
chocolade, donker fruit.
Zeer volmondig en krachtig
Plihaste

Tartu, Estland




