CHEESE & BEER FESTIVAL

ZATERDAG 5 augustus 2023

Kaas Bierkeuze 1 Bierkeuze 2
DELICE DE
Tarot d'Or St. Bernardus Pater 6
BOURGOGNE
g Alcohol 8% Alcohol 7%
Type Gemengde gisting Type Dubbel / Hoge gisting
Kleur Blond Kleur Donker
Aroma's Fruitig Aroma's Peer en appel
Smaak Mango, limoen en Smaak Speciaalmout en rijpe
Merk Fromagerie Lincet honingmeloen vruchten
Herkomst Frankrijk /Bourgogne Nasmaak  Karaktervol
Type Zacht, triple-room, Nasmaak Licht bitter
witschimmelkorst Brouwerij  Lindemans Brouwerij  St.Bernardus
Melk Gepasteuriseerde koemelk
Rijptijd 2 maanden
Orval Orval Keizer Karel Robijn Rood
Alcohol 8,5%
Alcohol 6,2% Type Hoge gisting, hergisting in fles
Type Hergisting op fles Kleur Roodbruin
Kleur Amber Aroma's Mout, karamel, fruit

Hoppig en verfrissend

Aroma's Smaak Zacht, zoetig-bitterig

=

aroma

Merk Merkloos / Abdij Orval L Nasmaak  Volle afdronk, zoethoppig
Herkomst Belgié / Smaak Fruitige toetsen

Type Halfharde kaas Brouwerij  Haacht

Melk Gepasteuriseerde volle melk Brouwerij  Cisterciénzerabdij

Vacherousse yeRes Chimay Blau

Alcohol 8,3% Alcohol 9,0%

Type ::;;e gisting, hergisting in Type Hoge gisting, hergist op fles
Kleur Bruin/donker

Kleur Goudblond Aroma's Fruitig aroma met toetsen van

Aroma's Gebloemde hop mout en gist

i Zachte, volle, kruidige smaak met
Smaak Bitterig, sterk hoppig Smaak toetsen van karamel, koffie en
chocolade

Geraffineerde mout, lange

Herkomst Frankrijk Nasmaak Nasmaak  Volle en lange afdronk
g droge afdronk
: \

Type Romige kaas
Brouwerij  Brasserie Lefebvre Brouwerij  Chimay

Melk Gepasteuriseerde koemelk

. Paix Dieu .
Tomme Fermier Kasteelbier
Alcohol 10% Alcohol 11%
Type Tripel, niet gefilterd of Type Hoge gisting
gepasteuriseerd 10j gerijpt in madeira vaten

Kleur Troebel, goudgeel g Kleur Donker bruin

Delicate, fruitige en

Aroma's Aroma's Mout, kruiden

kruidgie aroma's
dSmaak Lange en verfijnde bittere Smaak Zoet-bitterig, mout
Herkomst Frankrijk 7 Z?:ill(éuon_ge':;t:und door Nasmaak  Geroosterde en
Type Harde kaas 9 gekarameliseerde mout en
Melk Rauwe koemelk dan delicate hopbitter
Rijptijd 1 maand in warme rijpingsruimte en s _ Brouwerij  Brouwerij Caulier Brouwerij  Van Honsebrouck

daarna 1 maand in een koele ruimte op

houten planken
Alta Badia Chimay Groen 150 Monte Cristo

Alcohol 11,5%
Alcohol 10% Type 11 weken gerijpt op sherryvaten
Kleur Bruin, Donker amber
Kleur Goud blond . Aroma's Hazelnoot, hout, wijn, warme
., Toetsen van gedroogd fruit .
Aroma's - vijgen en karamel
en kruiden
Smaak Volmondig en zacht Smaak Za(;ht en zogt met veel gedroogd
fruit en opnieuw hazelnoot, hout
Frankrijk Herkomst Italié Nasmaak  Fris en fruitig maar ook en karamel
Blauwschimmelkaas Type Harde kaas smaakvol en krachtig Nasmaak Licht bitter maar zoete,
Rauwe/gepasteuriseerde Melk Verse koemelk sherryachtige smaak blijft

Brouwerij  Chimay Brouwerij  Bosteels

4 weken Rijptijd 6 maanden




